
Rosado Semidulce 

Tipo de vino: Rosado semidulce
Zona: Rioja Alta (Alto de Najerilla)
Variedades: Garnacha y Viura
Año: 2025
Grado alcohólico: 13%
Azúcares residuales: 40 g/l
Temperatura de servicio: 6–8 ºC
Consumo recomendado: Joven

Elaboración:
Elaborado mediante el tradicional método de
“Noche y Día”, macerando la uva Garnacha con
la Viura durante una noche y un día.
Posteriormente se sangra el mosto, obteniendo
su característico color. La fermentación se
detiene de forma controlada para conservar
parte de sus azúcares naturales, aportando
equilibrio y carácter goloso.

Vista: Color rosa pálido, brillante y atractivo, evocador de los tradicionales claretes del
Alto de Najerilla.

Nariz: Intensos aromas primarios de garnacha madura, con notas de fresa y frambuesa,
acompañadas de fruta de hueso como melocotón y sugerentes recuerdos de golosinas.

Boca: Equilibrado entre dulzor y acidez, con un ligero toque chispeante que aporta
frescura. Goloso, jugoso e intenso, con un final persistente que invita a seguir
disfrutándolo.
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